
VITIGNI 
100% Turbiana

ZONA DI PRODUZIONE 
Lonato del Garda (BS)

GRADAZIONE ALCOLICA
12,5%

TEMPERATURA DI SERVIZIO
5 - 6 °C

Da uve Turbiana , Spumante Meto-
do Classico rifermenta in bottiglia 
per 24 mesi sui lieviti. Di colore gial-
lo paglierino con bollicine fini e per-
sistenti. Profumo di agrumi, pesca 
gialla, ampio e fragrante, con deli-
cate note floreali e minerali. Fresco, 
vivace e cremoso con una piace-
vole acidità. Delicati accenti di erbe 
aromatiche e note ammandorlate 
disegnano un finale bilanciato e 
gradevole.

Inlàri
“Per aria”, come le bollicine...

Lugana doc Valtènesi docLugana doc spumante
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100% Turbiana
Lonato del Garda (BS)
13%
10 - 12°C

Olio Extravergine di Oliva

100% Groppello
Valtènesi (BS)
12,5%
18 - 20°C20% Casaliva, 75% Leccino,

5% Pendolino

CULTIVAR
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GRADO ALCOLICO
TEMPERATURA DI SERVIZIO

CUVÉE

Il turbiana, di colore giallo paglierino, offre una buona struttura, 
sentori di mela golden, anice e gusto ammandorlato e, con 
l’evoluzione, belle note minerali e sapidità.

Da uve Groppello. In giovane età di colore rosso luminoso, con 
leggere sfumature violacee, che nell’invecchiamento virano al 
granato.  Profumi fruttati (lampone e mora) e floreali (rose rosse),  
con note speziate (chiodi di garofano) in sottofondo.  Semplice al 
palato nella sua grande eleganza.

Groppello, Barbera, 
Sangiovese, Marzemino
Valtènesi (BS)
12,5%
10° - 12°C

VITIGNI
 

ZONA DI PRODUZIONE 
GRADO ALCOLICO

TEMPERATURA DI SERVIZIO

Eleganti note color chiaretto tenue, con rif lessi intensi, 
preannunciano un ricco bouquet di fiori e piccoli frutti ed un 
palato fresco, fine, con spiccata sapidità e leggero retrogusto 
mandorlato. È ottimo come aperitivo. 
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100% Turbiana
Lonato del Garda (BS)
12,5%
5 - 6°C

Spumante metodo classico tradizionale da uve turbiana, matura 
in bottiglia sui lieviti per 24 mesi. Eleganti note di crosta di 
pane, preannunciano un bouquet raffinato con sentori floreali e 
vaniglia. Al palato si presenta fresco, con una buona mineralità 
e leggermente sapido.

LUGANA DOC BRUT
BIOLOGICOBIOLOGICO

Grazie alla sua spiccata acidità, il nostro vino da uve Turbiana 
offre la possibilità di affinamento e invecchiamento, aprendosi 
ad interessanti e potenziali evoluzioni. Il riposo prima in legno 
(in barrique e tonneau) e poi in bottiglia, contribuisce alla 
creazione di un Lugana Riserva di grande carattere, robusto ma 
al tempo stesso vellutato. L’armonia tra le note fredde, minerali 
e la complessità di quelle terziarie, favorisce l’abbinamento 
con piatti strutturati.
Fachetnàbia, il nostro messaggio di buon auspicio.

BIOLOGICO

LUGANA DOC

LUGANA DOC RISERVA
VALTENESI DOC GROPPELLO

BIOLOGICO

VALTENESI DOC CHIARETTO

BIOLOGICO

ABBINAMENTI CONSIGLIATI

ABBINAMENTI CONSIGLIATI ABBINAMENTI CONSIGLIATI

ABBINAMENTI CONSIGLIATIABBINAMENTI CONSIGLIATI

ABBINAMENTI CONSIGLIATI

L’olio per l’interazione clima-suolo e posizione geografica è 
classificato come “fruttato leggero”. Sentori di oliva fresca, note 
di carciofo ben definite. Al palato si conferma la freschezza del 
profumo, prevale una sensazione di dolce iniziale, una leggera 
nota amaricante ed un piccante equilibrato. 
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ANNO
VITIGNI 

ZONA DI PRODUZIONE 
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2018
100% Turbiana
Lonato del Garda (BS)
13%
10 - 12°C

LUGANA DOC BRUT
BIOLOGICO


