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Una passione comune quella per il vino e I'en-
ologia che da sempre unisce Massimo Pinetti,
Maurizio Venegoni e Il figlio Andrea.

Un interesse che per anni rimane un hob-
by, sullo sftondo degli impegni familiari e di
carriere ben avviate nel mondo del Food e
dell'Interior design.

Cio che inizia come un semplice hobby si tras-
forma In una vera e propria missione. Studi
approfonditl, esperienze dirette e viaggl nel-
le rinomate regioni vitivinicole d'ltalia hanno
plasmato la loro conoscenza e passione per
Il vino.

Ma e solo dopo lunghi mesi di ricerca, tra |
vignheti del Piemonte, del Veneto e della Lom-
bardia, che trovano il loro “colpo di fulmine”
sulle rive del Lago di Garda e in particolare

nelle terre del wam@a/.
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| PRIMI PASSI

Poi un altro passo importante: lI'individuazione
di UN zgrenemes e di UN @m&/ﬂif& di fiducia, che
di quelle terre conoscano potenzialita e le piu
armoniose naturali espressionl, per costruire
flanco a fianco la gamma di vini da proporre
sul mercato.







IL BATTESIMO

Infine la scelta del nome dell'azienda. Ispirato
dall'immagine del proprio vigneto ricoperto
dalla neve del primo inverno che |lo induce
a ripensare alle parole di un album musicale
della sua gioventu: la sinfonia ... ¢zrea” del
gruppo Rock Progressivo Banco del Mutuo
Soccorso scritta 1978.

. omel awene ¢ wer aclonze v terra’” COSI CON-
cludeva la poesia nel téolo di quella sinfonia,

un INNo potente al valore della silenziosa op-
erosita della natura e al rapporto ancestrale
delluomo con le sue radici “di terra” e di culi
Il vino ne celebra e materializza un sodalizio
primordiale e assai fecondo. Un capolavoro,
Il vino, che nasce dal rispetto per la natura,
le sue fragilita e le sue Infinite risorse.
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DAI SILENZI AGLI SGUARDI

Ed e stato proprio guardandosi tutt'attorno,
e a tutto tondo, In gquesto territorio di merav-
iglie, che dagli impacciati “zZerz.” degli esor-
di, dopo guasi quattro stagioré“vegetative"
passate lungo i tralci dei vigneti o allombra
di rigogliosi ulivi si € passati al primi semplici,
ma complici d/ffééé’/bézb:

Forse ancora umili € Impacciati, ma sl sono
cosl superati gli indugl della prima iniziale e
“silenziosa” timidezza.

Ecco la nuova e completa gamma “SGUARDI
DI TERRA" dove ogni af«a/ﬁ/w/ﬁ e gia ricerca di
un Percorso, una via tracciata dai suoni e dai
ritmi della natura sussurrati ogni anno nella
magica e imprevedibile alternanza degli even-
ti climatici e delle stagioni.













LO SGUARDO DI ANDRE-MICHEL

Quest'ultimo, un rinomato manager nel set-
tore healthcare, porta con sé non solo una
vasta esperienza internazionale nel mondo
del business, ma anche una passione Intrin-
seca per Il vino.




UGANA DOC



Sirmione

Lugana
di Sirmione

Consorzio
Tutela
Lugana DO
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UGN DOC

BIOLOGICO

[l turbiana, di colore giallo paglieri-
no, offre una buona struttura,
sentori di mela golden, anice
e gusto ammandorlato e, con
['evoluzione, belle note minerali
e sapidita.

S&ﬁ//ozwd/&&'ﬁ\/
‘inclampo”. Nasce dal vigneto
dove siamo ‘inciampati”, quello
che ha dato inizio a tutto e ha
permesso di concretizzare un
sogno.

VITIGN]
100% Turbiana

/ONA DI PRODUZIONE
Lonato del Garda (BS)

GRADAZIONE ALCOLICA
15%

TEMPERATURA DI SERVIZIO
10 - 12 °C
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BIOLOGICO

Grazie alla sua spiccata acidita, il
nostro vino da uve Turbiana offre la
possibilita di affinamento e invecchi-
amento, aprendosi ad interessanti e
potenziali evoluzioni. Il riposo prima in
legno (in barrique e tonneau) e poi in
bottiglia, contribuisce alla creazione
di un Lugana Riserva di grande car-
attere, robusto ma al tempo stesso
vellutato. Un vino fatto con il cuore.

Saeltaibea

‘Saltafosso”. Riserva 2020 rappre-
senta il guadare un fiume, superare
le difficolta, proprio come é stata la
pandemia di qguell'anno.

E un messaggio di Buon Auspicio!

i ? VITIGNI
LUGANA ’ 100% Turbiana

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA

/ONA DI PRODUZIONE
Lonato del Garda (BS)

GRADAZIONE ALCOLICA
15%

TEMPERATURA DI SERVIZIO
10 - 12 °C
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LUGANA DG BRI

BIOLOGICO

Spumante metodo classico tradizion-
ale da uve turbiana, matura in bot-
tiglia sui lieviti per 15 mesi. Eleganti
note di crosta di pane, preannun-
cilano un bouqguet raffinato con
sentori floreali e vaniglia. Al palato
Sl presenta fresco, con una buond
mineralita e leggermente sapido.

C\/ wlinrs

“‘Per aria” come le bollicine...

VITIGN]
100% Turbiana

/ONA DI PRODUZIONE
Lonato del Garda (BS)

GRADAZIONE ALCOLICA
/o 12,5%

SgUal’dJ]dti[EIfr a TEMPERATURA DI SERVIZIO
' 5-6°C

HEAMA RRI
JURINH Ui
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LOCALITA PRODUTTIVA
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IALTENESI CHIARETIL

Riviera del Garda Classico

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA
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JALTENESI DOC ROSE

BIOLOGICO

Eleganti note color chiaretto tenue,
con riflessi intensi, preannunciano un
ricco bouquet di fiori e piccoli frutti
ed un palato fresco, fine, con spic-
cata sapidita e leggero retrogusto
mandorlato. E ottimo come aperiti-
Vo. Temperatura di servizio consiglia-
ta 10° C.

VITIGNI
Groppello 70%, barbera 15%
Sangiovese 10% , Marzemino 5%

/ONA DI PRODUZIONE
Valtenesi (BS)

GRADAZIONE ALCOLICA
12,57%

TEMPERATURA DI SERVIZIO
10 °C
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UALTENE! DOC GROPPELLL

BIOLOGICO

Da uve Groppello. In giovane
eta di colore rosso intenso
orillante, con leggere stuma-
ture violacee, che nell'invec-
chiamento virano al granato.
Profumi fruttati (lampone e
fragola) e floreali (rose rosse),
con note speziate (chiodi
di garofano) in sottofondo.
Semplice al palato nella sua
grande eleganza.

N VITIGNI
100% GCroppello

Saraterra
/ONA DI PRODUZIONE
R UALTENES! Valténesi (BS)
lviera del Garda Classice
GRADAZIONE ALCOLICA
12,5%

TEMPERATURA DI SERVIZIO
18 - 20 °C








